>

-

hlivou ustricovou

Ingredience

1 balenie Maggi Hrachova polévka sacek 52 g
200 g hliva ustricova

1 stredna cibula

2 Kusy zemiaky

30 g Slivky, suSené (suSené slivky), dusené,
bez pridania cukru

15 g MAGGI Sojova omacka
0.5 lyziCka mleta sladka paprika
0.25 lyziCka suseny cesnak

1 g Cierne korenie

1 lyzica repkovy olej

1 lyzica petrzlen, Cerstvy

Hrachova polievka s
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Postup

1. Nakrajajte cibulu a hlivu ustricovu na kocky.

2. Na panvici rozohrejte trochu oleja. Pridajte hlivu
ustricovu a smazte, kym nezacne hnednut. Pridajte
sOjovu omacku, sladku papriku, cesnak a cibulu. Osolte
a okorente. Vymazte, kym huby neziskaju zlatohnedu
farbu.

3. Zemiaky nakrajajte na kocky. Slivky nasekajte.

4. Do hrnca nalejte 750 ml vody a privedte do varu. Pridajte
zemiaky a varte, kym zelenina nezmakne.

5. Po uplynuti tejto doby zmiesajte obsah vrecka hrachovej
polievky Maggi s vodou (cca 150 ml) a za dékladného
miesSania nalejte do hrnca. Akonahle sa tekutina vari,
pridajte orestovaneé huby a slivky. Varte asi 3—5 minut.

6. Polievku podavajte s petrzlenovou vinatou.

O 31
17.03 g ® 4

125.31 kcal
4.74 g
5.06 g
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