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Ingredience Postup
400 g hladka muka 1. Vo velke] mise zmiesajte muky. V malej mise rozpustite

100 g RyZova muka drozdie a cukor v 100 ml vlaznej vody a nechajte

niekolko minut odstat. K muke pridajte sol, potom prilejte

7 g drozdie rozpustené drozdie a zvysSnu vodu a miesajte, kym sa
400 g voda vSetko nespoji. Pridajte olivovy olej a hnette cesto asi 10
1 lyzicka sof minut, kym nebude hladké a pruzné. Cesto prikryte

.. : . . vihkou utierkou a nechajte 2—-3 hodiny kysnut.
1 lyzica olivovy olej

1 lyzi€ka Cukry, granulované 2. Vykysnute cesto rozdelte na 2-3 diely, na pomucene]
ploche vytvarujte ovalne placky s hrubkou asi 1 cm.
Placky dajte na plech vylozeny papierom na pecCenie a
nechajte 30 minut kysnut.

3. Predhrejte raru na 250 °C (idealne s kamenom na
peCenie, ak mate). Pred viozenim do ruary zlahka potrite
cesto olivovym olejom. PecCte 10-12 minut, kym cesto
nezezlatne a okraje neziskaju chrumkavost.

4. Po upecCeni podavajte s oblubenymi ingredienciami.
Mbzete si vytvorit klasicku margharittu (mozzarela +
paradajkovy zaklad + oregano) alebo vytvorit
blaznivejsie kombinacie podla toho, na Co mate chut
(ruccolla, huby, rézne druhy syov, kukurice alebo
napriklad grilovana zelenina)

O 235
99.38 g ® 4

470.26 kcal
2.5¢g
9.83 ¢g
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