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Ingredience

300 g Kuracie

400 g cestoviny

150 g Huby, lisky

70 g cibula

8 g Tymian, Cerstvy

10 g cesnak

250 g sladka smotana

10 g MAGGI slepaci bujon
4 g olivovy olej

2 g sol

Pappardelle s liskami a

kuracim masom
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Postup

1. Kuraci rezen nakrajajte na kocky. LiSky ocCistite a tie
vacsie rozkrojte napoly. Nakrajajte cibulu a cesnak.

2. Vo velkej panvici rozohrejte olej. Pridajte nakrajaneé kura
a smazte dozlatista, osolte a okorernte.

3. Pridajte nakrajanu cibufu a smazte niekolko minut, kym
nezmakne. Potom pridajte cesnak a oprazte ho kym sa
nerozvonia.

4. Pridajte lisky a smazte ich niekolko minut, kym
nezmaknu.

5. Zalejte smotanou, pridajte vetvku tymianu a 1 lyzicu
kuracieho bujonu MAGGI a varte na miernom ohni za
staleho miesania, kym omacka nezhustne Dochutte
solou a korenim podla chuti.

6. Do omacky pridajte uvarené cestoviny pappardelle a
dokladne premiesajte.

/. Podavajte s parmezanom a vasimi oblubenymi bylinkami.
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722.44 kcal
26.46 ¢
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