polievka

Ingredience

2 Ib Mlieko, cmar, tekutina, cele
200 g BravCovy bécik

60 g ostra klobasa

200 g Chren, pripraveny

40 g vajce

5 lyzice Kysla smotana, lahka

1 g Cierne korenie

Velkonoc¢na chrenova

Postup

1.

V hrnci rozpustite maslo a oprazte na nom jemne
nasekanu cibulu dozlatista. Pridajte slaninu a klobasu a
niekolko minut restujte, aby pustili chut a vonu.

Potom vSetko zalejte srvatkou alebo cmarom. Pokial
nechcete prilis vyrazne kyslu chut, mézete Cast srvatky
nahradit vyvarom. Pridajte nastruhany chren a varte na
miernom ohni asi 30 az 40 minut. ObCas premieSajte.
Ochutnajte - pokial je chut prili§ ostra alebo kysla,
mozete ju zjemnit smotanou alebo malym mnozstvom
cukru.

Ku koncu varenia pridajte smotanu a dobre premiesajte.
Nechajte eSte 5 az 10 minut prebublavat. Nakoniec do
polievky vlozte nakrajané vajcia a podla potreby
dochutte solou a Cerstvo mletym Ciernym korenim.

Pred podavanim mbzeme polievku ozdobit nasekanym
kGprom.

O 72
12.25 g ® s

298.63 kcal
18.14 g
16.98 ¢
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