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Zemiakoveé halusky s
maslom a bylinkami
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Ingredience Postup
350 g zemiaky 1. Uvarené zemiaky prelisujte alebo ich dokladne roztlacte,
80 g PSenicna muka aby nevznikli hrudky. Pridajte muku, vajcia a sol a kratko
_ premiesajte, kym sa nespoja. Pokial je zmes prilis sypka,
10 g vajce pridajte trochu muky.
0.5 lyziCcka sol
2. V hrnci dajte varit vodu so solou. Cesto rozdelte na 4
24 g Maslo

diely. Kazdy diel posypte mukou a vytvarujte dlhy pevny

1 lyzicka Pazitka, surova val&ek, ktory nakrajajte na cca 2 cm kusky.

3. Na panvici rozohrejte maslo a pridajte bylinky. Pridajte
uvarené knedle a kratko smazte, kym lahko nezhnednu.
Podavajte s maslovou omackou.
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25.42 g ® 4

169.62 kcal
5.53 ¢
5.02 g
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