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Strihana repa s jablkami

Ingredience

6 cervena repa

400 g Jablka, surové, s kozou
2 lyzice Chren, pripraveny

40 g majonéza

2 lyzice biely vinny ocot

1 g sol

1 g Cierne korenie

Postup

1. Predhrejte ruru na 200 stupnov. Kazdu Cervenu repu
zabalte do alobbalu a vlozte do pekaca. PecCte 1,5
hodiny. Dajte stranou vychladnut.

2. Akonahle repa vychladne, nastruhajte ju do velkej misy.

Jablka (bez jadier) tiez nastruhame. ZmieSajte.

3. Dochutte chrenom, majonézou, octom, solou a korenim.

O 101
106.31 g ® 1

586.27 kcal
17.76 ¢
9.57 ¢
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