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Ingredience

10 g MAGGI Hubovy bujon v kocke 3 |
500 g sampinony

200 g Ryza, biela, lepkava, neotvorena,
nevarena

70 g cibula

27 g olivovy olej

Ryzovy pilaf s hubami

Postup

1.

Cibulu olupeme, nakrajame nadrobno a orestujeme na
oleji.

Huby oCistime a oplachneme pod tecucou vodou,
nakrajame na kusky a orestujeme.

Potom pridame odvazenu ryzu a za staleho mieSania
chvilu opekame.

Hubovy bujon MAGGI rozpustime v 400 ml vriacej vody.

Potom pridame vyvar v pomere 2:1 k ryzi. Dusime, kym
ryza CiastoCne nevsiakne vodu.

Celé to zakryte pokrievkou alebo alobalom a vlozte do
rary vyhriatej na 180 °C a kazdych par okamihov
premiesajte vidlickou, kym nie je ryza makka.

Mobzete podavat so Salatom alebo ako prilohu k
pecenému masu.
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