Paradajkova polievka so
sSoSovkou |
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Ingredience

250 g drvené paradajky

30 g MAGGI Zeleninovy bujon
500 g voda

5 g cesnhak

20 g salotka

1 g petrzlen, Cerstvy

0.2 chilli papriCcka

300 g cestoviny

0.67 hrnéek SoSovica, surova
10 g repkovy olej

75 g smetana

1 Stipka cukor

1 g sol

30 g zelenina na gril podla vyberu

Postup

. Olupeme a najemno nakrajame Salotku a strucCik cesnaku

spolu s chilli papriCkou. D8me varit soSovku podla
pokynov na obale.

Na panvici rozohrejeme lyzicu oleja a pridame cibulu. Asi
po 2 minutach pridame cesnak, korenie a nakrajanu
zeleninu.

. Osmazenu zeleninu s cibulou a cesnakom dame do

hrnca a zalejeme studenym vyvarom z bujonu. Pridame
konzervované paradajky a varime na strednom plameni
asi 15 minut.

. Ku koncu varenia dochutime solou a trochou cukru podfa

chuti.

Hotovu polievku rozmixujeme mixérom a pridame
smotanu.

. Cestoviny uvarime v samostatnom hrnci podla pokynov

vyrobcu a scedime.

. So3ovku zlejeme cez sitko, aby odkvapkala.

Do misky dame cCast cestovin a SoSovku a zalejeme
teplou paradajkovou polievkou. Paradajkovu a soSovkovu
polievku podavame s petrzlenovou vnatou.
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