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Kurca v citronovej
omacke
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Ingredience Postup
1 Kuracie maso 1. KurcCa rozdelte na kusky. Maso a zemiaky ochutte solou
10 g MAGGI slepagi bujon a korenim. Vo velfkom hrnci rc?zohrejt.e olivovy olej. KurCa
. osmazte zo vsetkych stran asi 4-5 minut. Potom vyberte
0.5 lyzicka sol maso z hrnca a pridajte cibulu. Dobre ju orestujte, kym
1 g Cierne korenie nezozlatne. Po chvili pridajte cesnak a zemiaky a tiez ich
10 g cesnak opecte.
250 g zemiaky 2. Vratte kura do hrnca (v pripade potreby mézete odstranit
0.25 lyziCka susené oregano kozu). Prilejte dostatoCné mnozstvo vriacej vody, aby
2 g mleta sladka paprika bolo maso do polovice pokryté, a pridajte kocku bujonu
105 g cibula MAGGI. Varte asi 50 minut.
S g citronova stava 3. 5 minut pred koncom varenia pridajte citronovu stavu,
1 lyzi€ka citronova kéra koru a oregano. Nepridavame ich zo zaciatku, aby
_ , _ nezhorkli. Nechame na ohni eSte par minut, kym sa

14 g olivovy olej _ ) , ] . L

tekutina neodpari a nevznikne svetla omacka. Volitelné:

Pokial vidite, ze je omacka prilis riedka, mbzete ju

zahustit mukou zmiesanou s vodou.

4. Nakoniec pridajte sladku papriku a petrzlenovu vnat

podla chuti.
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