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Syrova pizza

Ingredience

3 hrnCeky Psenicna muka
15 g drozdie

1 lyziCka cukor

1 g sol

3 lyzi€ky olej

240 g voda

0.5 hrnCek drvené paradajky
60 g keCup

3 g MAGGI Harmonia chuti

1 vetviCka petrzlen, Cerstvy
200 g Cedar

100 g Pepperoni nakrajané na platky

Postup

. Do malej misy viejeme vodu, vrecko suseneho drozdia a

cukor. Nechame odlezat po dobu aspon 5 minut aby sa
drozdie aktivovalo.

. Do vacsej misy preosejeme muku, pridame sol, prilejeme

vodu s drozdim a olej. Miesime kym sa nam nesformuje
cesto. Cesto vyklopime na pomucenu dosku, pat minut
dobre miesime alebo kym nie je cesto pruzné a hladke.

. Vlozime cesto spat do velkej misy, prikryme a nechame

20 minut odpocivat alebo kym nezdvojnasobi svoju
velkost. Cesto potom vyklopime na pomucenu dosku a
uhnete do hladka.

. Dalej cesto rozdelime na dve &asti a kazdu polovicu

rozvalkame na velku, gulatu a tenku placku. Alebo
pomocou okruhleho vykrajovaca na pecCivo nakrajame na
kolieska na mini pizze.

. Pripravime si paradajkovu omacku zmieSanim

paradajkového pretlaku, keCupu, Maggi® Harmonie
chutou, %2 lyziCky cukru, cesnaku a petrzlenovej viate.

. Pripravené cesto na pizzu potrieme omackou a

posypeme struhanym syrom a dalsimi ingredienciami
podfla vlastneho vyberu. Ingrediencie pokladajte kusok
od okraja podfa toho, ako velmi velku kérku mate radi.

. Pedieme pri 200 ° C po dobu 15 - 20 minut alebo kym

nebude kérka chrumkava podla vasich preferencii.

O 72
56.32 g ® s

427.26 kcal
14.86 ¢
16.51 g
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