Ingredience

200 g gnocchi

200 g kuracie

3 lyzicky MAGGI Tekuty bujon slepaci
1 Stipka Cierne korenie

8 g sof

1 lyziCka bazalka

1 lyziCka Korenie, tymian, susené
1 lyziCka Korenie, petrzlen, suseny
60 g maslo

1 strucCik cesnak

150 g Smotana

3 g mleté chilli

50 g syr parmezan

130 g cibula

1 lyzica petrzlen, Cerstvy

500 g voda

1 lyzica olivovy olej

Postup

. Kuracie prsia marinujte v olivovom oleji, stipke Cierneho

korenia a 1 lyziCke tekutého bujonu MAGGI. Dobre
premiesajte a odlozte na pol alebo hodinu.

. Pol litra vody privedieme k varu a na 2-3 minuty

pridavame gnocchi. Scedime a preplachneme studenou
vodou a odlozime.

. Na rozohriatej panvici pridajte olivovy olej, nakrajanu

cibulu a cesnak. MieSajte do svetlohnedej farby. Pridajte
sol a korenie podfa chuti, pol lyziCky vloCiek Cervenej
papriky a rovhomerne premiesajte.

. Do panvice pridajte marinované kuracie prsia, struhany

parmezan, susenu bazalku a smotanu a miesajte, kym
kura jemne nezhnedne a neuvari sa.

. VmieSajte Maggi® kuraci vyvar a nechajte ho par minut

podusit.

. Pred podavanim bohato posypte nastruhanym

parmezanom a tymianom.

(® 54
24.16 g ® 4

429.71 kcal
29.31 g
18.07 g
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