a mozzarellou

Ingredience

1 balenie MAGGI RajCinova omacka na
taliansky sp6sob 500 g

250 g syr ricotta

675 g Syr, mozzarella, bez tukov

1 hrnCek Cerstva bazalka

2 cesnak

300 g cestoviny

50 g Syr, parmezan, nizky obsah sodika
1 g sol

1 g Cierne korenie

_CestoViny plnené ricottou

Postup

1. Na napln do cestovin nasekajte dva kusy mozzarelly a v
mise ich zmiesajte s ricottou, tromi lyzicami parmezanu,
nasekanou Cerstvou bazalkou, prelisovanym cesnakom,
trochou soli a korenia.

2. Cestoviny (odporu¢ame lumache alebo iné, ktoré sa daju
plnit) vlozte do osolenej vriacej vody a varte ich na
miernom ohni. Akonahle zacnu maknut, ihned vypnite
platniCku a scedte ich. Vychladnuté ich naplnte
pripravenou paradajkovo-syrovou zmesou.

3. MAGGI Paradajkovu omacku na taliansky spdsob nalejte

do pekaca a pridajte do nej plnené cestoviny. Navrch
nakrajajte posledny kus zvySnej mozzarelly a posypte
zvysnym parmezanom. Nadobu vlozte do rury vyhriate;
na 200 °C a pecte asi 30 minut.

75.74 g @ 4 porcia
726.18 kcal

119

78.25 ¢
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