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klobasou

Ingredience Postup

4 lyzice kysla smotana 1.

200 g pohanka

1 kus cibufla

1 lyZica maslo 2.

100 g ostra klobasa

3 kusy vajce 3

50 g tvrdy syr

1 Stipka sof 4
1 Stipka Cierne korenie

6 lyzice olej

6 mensie kyslé uhorky >
0.5 lyzicka MAGGI Tekuté korenie 6.

Pohanku prelejte studenou vodu, nechajte odkvapkat,
potom ju zalejte 1/2 pohara vriacej vody a varte
domakka. Nechajte ju vychladnut.

Cibulu oCistite, nakrajajte nadrobno a nechajte ju
zosklovatiet na masile.

. Odstrante Crievko z klobasy, nakrajajte ju na malé kocky,

tie osmazte na cibulke a nechajte ich vychladnut.

Do pohankovej kase pridajte cibulu s klobasou, syr a
vajce. Dochutte solou a mletym korenim.

Na rozpalenom oleji smazte malé placky.

Placky podavajte s kyslou smotanou.

42.16 g ® 4

609.88 kcal
40.79 g
16.86 ¢
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