PecCene vajcia s

sosSovicou
L e
Ingredience Postup

1 hrnéek surova S$osovica 1. V liatinove panvici, v ktorej budete neskor zapekat,

. orestujte na troske oleja najemno nasekany kusok poru.
2 Kusy vajce
6 kusy cherry paradajky 2. Raru dajte vyhriat na 200 stupfiov.
1 vetviCka Cerstvy koriander

3. V panvici orestovanou por zmieSajte s uvarenou
1 kus chilli papricka . L e . .
sosovkou, pridajte nakrajané cherry paradajky a par

0.5 kus porek kvapiek Maggi tekutého korenia a do $o8ovky vyklepnite
1 lyZica olej vajcia. Ta zlahka osolte.
1 lyzica kysla smotana 4. Pokrm dajte zapiect asi na 10 minut. Nakoniec vsetko
1 stipka sol dochutte &erstvo namletym korenim, nasekanu &ili
3 kvapky MAGGI Tekuté korenie paprickou a cerstvym koriandrom.

5. Takto pripravena sosovka vyborne chunty s trochou
Kyslej smotany.

O 26
77.9¢ @ 2

550.65 kcal
13.82 g
32.18 g
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