Poctiva cibulacka s
cedarom a krutonmi

et
Ingredience Postup
1 lyzica maslo 1. Maslo, olivovy olej, Ssalviu a cesnak dajte do hrnca a

.. : . . orestujte na miernom ohni.
2 lyzice olivovy olej

5 kusy Cervena cibula 2. Cibulu nakrajajte na platky, $alotku najemno, por na
4 kusy biela cibula kolieska. Vsetko pridajte do hrnca - osolte a okorente.
Hrniec zakryte pokrievkou a priblizne hodinu duste na

3 kusy salotka _ _
najmensom ohni.

300 g por
1 kocka MAGGI slepadi bujén 3. Na poslednych dvadsat minut zlozte pokrievku, aby
200 g Gedar zaklad zozlatovel. Zmes duste pomaly, odmeni sa vam

neuveritelnou chutou a konzistenciou.
8 struciky cesnak

4 lyzice &erstva Salvia 4. Pridajte bujon, privedte polievku k varu a nechajte

.. . fx atnast minut prebublat.
1 lyzica worcestrova omacka P P

1 g sof 5. V rozpalenej rure opeéte chleby, polievku dochutte solou
1 g Gierne korenie a korenim, a potom ju nalejte do ohnovzdornych misiek.

6. Do misiek nalamte chleba, aby vytvoril pokrievku. VSetko
posypte nastruhanym syrom, pokvapkajte worcestrovou
omackou a dozdobte listkami salvie. Dajte zapiect na par
minut do rury. Ked syr zozlatovie, mate polievku hotovu.

O 125
16.82 g ® s

196.91 kcal
11.44 g
7.85 ¢
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