Ingredience

2 kocky MAGGI slepaci bujon
1 lyzica slneCnicovy olej
100 g chorizo

300 g kuracie filety

1 strucCik cesnak

1 mensSie mala cibula

1 kus Cervena paprika

1 kus kukurica

2 kusy paradajky

150 g Biele vino

1 lyzi¢ka mleté chilli

1 lyziCka kurkuma

200 g ryza
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Paella s kuracim masom
a palivou klobaskou
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Postup

1. Pripravte si velku misku.

2. Oblubenu korenenu klobasu (chorizo alebo inu salamu)
nakrajajte na kocky a smazte na lyzici oleja. PocCkajte,
Kym sa tuk roztavi a pridajte nakrajané kura.

3. Ked bude maso prepecené, pridajte cibulu nakrajanu na
malé kocky a rozdrveny cesnak. Davajte pozor, aby ste
cesnak nepripalili.

4. Medzitym vo vodnom kupeli alebo v rure sparte
paradajky, olupte ich a nakrajajte na osminy. Dajte ich do
panvice, pridajte nakrajanu papriku a kukuricu. Tuto
zmes nechajte niekolko minut prebublavat.

5. Pridajte poharik suchého bieleho vina, privedte k varu a
prisypte ryzu.

6. Medzitym zalejte kocku MAGGI Slepacieho bujonu 1
litrom vody. Pridajte ju k ryzi a varte asi stvrt hodiny, kym
ryza neabsorbuje vsetok vyvar.

/. Ked ryza absorbuje cely vyvar a bude makka, je paella

pripravena. Podavajte s petrzlenom.
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53.06 g ® 4

522.87 kcal
17.89 ¢
26.87 g
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