Ingredience

3 porcie dlouhozrnna ryza

1 kocka MAGGI slepaci bujon
1 mensSie mrkva

1 kus jarna cibulka

1 kus porek

0.5 hrnCek hraskoveé struky
0.5 hrnCek zeleny hrasok

1 kus chilli papriCka

2 lyzice citronova stava

3 strucCiky cesnak

2 lyzice olej

200 g loupané Cisté krevety
1 kus vajce

1 vetviCka Cerstvy koriander

1 lyziCka maslo

Vyprazaneé ryza s
krevetami

Postup

.V 500 ml vriacej vody rozpustite 1 kocku MAGGI

slepacieho bujonu.

Ryzu preperte v sitku pod prudom studenej vody a v
hrubostenné hrnci ju orestujte na masle. Zalejte ju
pripravenym horucim bujonom, aby hladina tekutiny bola
asi na dva prsty nad ryzou.

Ryzu varte na miernom ohni pod pokrievkou asi 15
minut. Ked je ryZza makka, nechajte ju vychladnut.

. Teraz si pripravte cesnakovy olej. V panvici pozvolna

restujte na dvoch lyziciach oleja celé struCiky cesnaku
asi 5 minut. Potom je z oleja vyberte a vyhodte.

Na takto ochutené tuku orestujte oCistené a olupané
krevety. Az zruzovie, osolte ich, okorente a pokvapkajte
citronovou stavou.

Hotoveé krevety vyberte z panvice a v rovnakej usmazte
miesaneé vajicko, osolte ho a tiez ho dajte bokom ku
krevetam.

Do prazdnej panvice dajte sprudka restovat na tenkeé
rezance nakrajanu mrkvu, jarnu cibulku a por, hrasok a
struky, pridajte rybaciu omacku, ktora cely pokrm osoli.
Pridajte uvarenu ryzu, krevety a usmazene vajicko.

. VSetko zmieSajte, prehrejte a servirujte s nasekanou Cili

paprickou a Cerstvym koriandrom.
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