Ingredience

250 g cestoviny

28 g olivovy olej

400 g Huby, lisky

2 g cesnak

20 g Syr, parmezan, struhany
12 g Maslo

1 vetviCka petrzlen, Cerstvy

1 g sol

1 g Cierne korenie

1 kocka MAGGI slepaci bujon

Krémdvé tagliatelle s
hriomi |
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Postup

1. OCistite a rozkrajajte huby, cesnak nasekajte na platky.

2. Na panvici zohrejte olivovy olej a cesnak v nom zlahka
orestujte.

3. Pridajte huby a zmes ochutte solfou a korenim. Zalejte
bujbnom.

4. Hubovu zmes varte tak dlho, kym huby nezmaknu.
Nakoniec pridajte maslo.

5. Uvarte cestoviny podla navodu.

6. Scedte tagliatelle a zmieSajte ich s hubovou zmesou.

/. Podla chuti dochutte nasekanou petrzlenovou vinatou

alebo Cerstvym tymianom a ozdobte hoblinkami
parmezanu.

(O 80
54.07 g ® 4

360.86 kcal
11.11 ¢
9.914¢



http://www.tcpdf.org

