Ingredience

500 g salama dobrej kvality

1 stredna cibula

1 kus zlta paprika

1 stredna Cuketa

300 g cestoviny

1 plechovka krajané paradajky
0.5 pohar voda

1 hrnCek mrazeny hrasok

1.5 lyzice MAGGI Tekuty bujon slepaci
100 g tvrdy syr

1 Stipka sof

1 Stipka Cierne korenie

Zapeceneé cestoviny so
salamou a zeleninou

Postup

1.

Salamu nakrajajte na kocky, orestujte na oleji na panvici
docCervena.

. Cibulu nakrajajte na malé kusky, pridajte ju ku salame a

restujte, pokym nezmakne.

Papriku nakrajajte na velkeé kocky a cukety na
polkolieCka

Cestoviny varte asi 5 minut vo variacej sa vode a potom
ich vysypte do zapekacej misy.

Pridajte salamu s cibulkou, cuketou, hraskom, paprikou,
paradajkami s vodou a tekutym bujéonom a vsetko
dbkladne premiesajte. Dochutte solfou a Ciernym
korenim.

Posypte tvrdym syrom a pecte v rozohriatej trube asi 45
minut pri teplote 180 °C. Podavajte s kyslou smotanou.
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57.98 g ® s

611.01 kcal
31.09 g
25.01¢g
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