halloumi

Ingredience

10 kusy mensie paradajky

1 kus stredna cibula

2 struciky cesnak

2 lyzice cukor krupica

4 |lyzice olivovy olej

1 Stipka sof

1 Stipka Cierne korenie

10 g Cerstvy rozmarin

1 kocka MAGGI Zeleninovy bujon

3 platkov syr Halloumi

Polievka z pecenych
paradajok a syrom

Postup

1.

Paradajky nakrajajte na hrubsie platky a dajte ich do
olivovym olejom vymastenej zapekacej misy.

. Cibulu nakrajajte na mesiaCiky a zmieSajte s

paradajkami. VSetko osolte, okorente, posypte
kKrupicovymi cukrom a pokvapkajte olivovym olejom. Na
zeleninu polozte 2 vetviCky rozmarinu. Teraz si 1 kocku
MAGGI Zeleninového bujénu zalejte 500 ml vriacej vody
a nechajte ju rozpustit.

Dajte piect na 180-200 °C, kym paradajky nezacnu
mierne zlatnut a bublat a cukor sa nezacCne rozpustat
(cca 20 minut).

Na dalsich 10 minut do misy k paradajkam zamiesajte na
platky nakrajany cesnak a este asi 5 minut vSetko pecte.

Potom zmes prelozte do hrnca a tyCovym mixérom ju
rozmixujte do hladka. Teraz do paradajok nalejte
pripraveny MAGGI Hovadzi bujon, polievku povarte a
podla chuti dosolte a okorente.

Na panvici s kvapkou olivového oleja opecte asi 3 platky
syra Halloumi, ktory potom nakrajajte na kocky a
podavajte s horucou polievkou.

12.75 g @ 4 porcie
183.43 kcal

12.05 ¢

5.71 g
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